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Spaghetti mit FluBkrebsschwanzen

Zutaten fir 4 Personen:
400 g Spaghetti
300 g FluBkrebsschwdnze (Krebsfleisch)

2 SchuB WeiBwein

1 Zitrone, ausgepresst

4 Tomaten, gewdrfelt

Krduter, fein geschnitten (Petersilie, Schnittlauch, Thymian, Zitronenmelisse, Basilikum etc.)
Chilipulver

Iwiebel, fein gewdirfelt

2 Zehen Knoblauch, fein zerdrickt

Bio-Zifrone

Salz, Zitronenpfeffer

etwas Olivendl
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Zubereitung:

1.
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3.
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Zwiebel mit dem Knoblauch in einer groBen Pfanne leicht goldgelb in etwas Olivendl anbraten.
FluBkrebsschwénze dazugeben und Farbe nehmen lassen.

Mit dem Zitronensaft und einem Schuss WeiBwein abldschen, dann die gewUrfelten
Tomatenstickchen und Kr&uter beigeben.

Etwas einkdcheln lassen und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

In einem groBen Topf Salzwasser aufkochen und die Spaghetti in 2 Minuten bissfest garen.
Pasta abgieBen und in der Pfanne mit den FuBkrebsschwdnzen vermengen.

Mit etwas Zitronenpfeffer und Zifronenscheiben anrichten.

Leckere Deko:

frische Krduter Uber die pasta streuen
gehobelter Pecorino

mit Chiliflocken bestreuen
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